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FICHA DE ESPECIFICACIÓN TÉCNICA 

 
PIMENTÓN DULCE ESENCIA                                       

 
Descripción 

 
Producto seco obtenido de la molienda de los frutos maduros, sanos y limpios del 
pimentón “capsicum annum” procedente de semillas no tratadas genéticamente. 
 

Sensoriales 
 

Polvo de color rojo y de aroma característico del pimentón. 
 

Características físico - químicas 
 

- Humedad .............................................. 14 % 
- Cenizas totales ..................................... 10 % 
- Cenizas insolubles .................................. 1 % 
- Fibra bruta ............................................ 30 % 
- Extracto etéreo ..................................... 25 % 
No contiene gluten 

 
Características microbiológicas 

 
- Eschirichia coli en 1 gr ......................................... 10 
- Clostridios sulfito reductores en 1 gr .................... 1000 
- Salmonella en 25 gr .............................................. ausencia 
- Aflatoxinas (suma de todas) ................................. 10 PPB 
- Arsénico ................................................................ 3 PPM 
- Plomo .................................................................... 10 PPM 
Libre de colorantes químicos (no contiene sudan) 


